
   AL MEDIO: 
 
 
Crujientes y jugosas croquetas caseras.    9€ 
 
 
Lingote de queso pata mulo “La Cruz del Pobre”.   12€  
 (Fundido al horno con dulce de calabaza). 
 
 
Calamares del cantábrico.      12€ 
(Acompañados de mahonesa de kimchi). 
 
 
Patatas bravas caseras.      5€ 
 
 
Pata de pulpo.       24€ 
(Braseada a la gallega con patata casera  
y alioli de manzana) 
 
 
Gambas de Huelva a la plancha.     22€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
  NUESTRAS ENSALADAS: 
 
 
Ensalada Mixta.       9€ 
(Lechuga, tomate, cebolla, atún, esparrago y huevo). 
 
 
Ensalada de bacalao ahumado.     14€ 
(Lechuga, tomate, vinagreta de mango, queso feta, mango, 
y lascas de bacalao ahumado). 
 
 
Ensalada de cecina.       14€ 
(Lechuga, tomate cherry confitado, pistacho, queso de cabra, 
Cecina y vinagreta de pistacho) 
 
 
  
 
 
 

 
 
  

Recomendable 

(Disponible ración para celiacos). 
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Recomendable 

CARNES: 

Entrecot de Ternera  20€ 
(500g de ternera con guarnición). 

Selecto solomillo de ternera . 24€ 
 (300g de solomillo de ternera con guarnición). 

Pato confitado. 13€ 
(Al horno con mermelada de pimiento rojo y parmentier 
De manzana). 

Chuletillas de lechal con guarnición. 22€ 

Cachopo del waje con guarnición.  19€ 
(Carne de ternera, cecina y queso asturiano) 

Cuarto de lechazo asado al estilo de la villa. 47€ (Por encargo) 

PESCADOS: 

Bacalao confitado.  16€ 
(Sobre cama de patata con pisto y gratinado en nuestro 
Con alioli de manzana). 

Merluza en crema de carabineros y espárragos. 15€ 
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  NUESTROS DE VINOS 
 Tinto D.O. Ribera del Duero. 
 
Chapirete tinto “Viñas Murillo”.  15€   
  
Briego vendimia seleccionada.  15€ 
 
Tomas Postigo.     39€ 
  
Dehesa de los canónigos.   28€ 
 
Finca Resalso “Emilio Moro”.   18€ 
 
Hacienda monasterio.    37€ 
 
Carmelo rodero 9 meses   20€ 
 
Pago de Carraovejas    38€ 
 
 Tinto Castilla y León: 
 
Mauro .     39€ 
 
 
 Verdejo D.O. Rueda: 
 
Chapirete Selección “Viñas Murillo”. 12€ 
 
Jose Pariente.     17€ 
 
Chapirete prefiloxérico ”Viñas Murillo”. 18€ 
 
 
 Semidulce: 
 
Yllera 5.5.      14€ 
 
Bornos.      12€ 
 
 Clarete D.0. Cigales: 
 
Salvueros.      12€ 
 
 
 



  






